
 Die Frühstückssäfte, Aufgussgetränke, Milch & der Prosecco 

Apfel-Kirschsaft, Apfel-Orange-Karottensaft, Traubensaft, Apfelsaft naturtrüb, Orangensaft

Carpe diem Kombucha, stilles und prickelndes Wasser; Prosecco 

laktosefreie Milch, Kuhmilch, Soja-, Hafer- & Mandelmilch, heiße Schokolade

Brühen sie sich ihren Espresso nach Wahl von Naber von unserer Cimbali Espressomaschine !

Grüner Tee, Schwarztee, Kräutertees, Früchtetees aus der BIOTHEK aus Traunstein

 Müsli Cereals & was dazu gehört 

Fruchtjoghurt 3,2 % & Naturjoghurt 3,6% , Schafmilchjoghurt

Selbstgemischtes Babenberger-Müsli mit Äpfeln, Bananen, Joghurt, Milch, Honig

Fitness Flakes, Beerenmüsli, Lisa’s Granola hausgemacht

Bananenchips, Mandeln, Sonnenblumenkerne, Leinsamen, Haselnüsse

Obstsalat, frische Früchte der Saison, Pfirsichkompott, Dörrzwetschken

 Aus dem Brotkörberl 

Bio Reiswaffeln, glutenfreies Brot von Berit Gröbl

Roggenmischbrot & Sonnenblumenkernbrot mit Sesam vom Bäcker Kolm

Gemischtes Gebäck & Semmeln vom Bäcker Eder & Haubis.

Mödlinger mürbe Kipferln vom Bäcker Kolm, Toastbrot vom Ölz

 Kuchen & Süßes 

Hausgemachter Zwetschken-Blechkuchen, Marmorgugelhupf

 Wurst & Schinken 

Abwechselnd: Landjäger, Hauswürstel, Dürre, Käsewurst, Kantwurst

Wiesbauer Wurzelspeck, Kalbsleberstreichwurst, Delikatessschinken vom Berger

Bratwürstel und gebratener Speck

☜ ☜

 b a     e n b e r g e r h o f

Genussfrühstücksbuffet

Samstag, Sonntag, Feiertag , 7.30 –13 Uhr
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Über Allergene informieren Sie unsere Mitarbeiter.

+  plus +



 Von Pute, Schaf und Ziege 

Putenextrawurst und Putenschinken

Feta-Schafkäse mit Rosmarin, Ziegenfrischkäse

 Aus dem Gulasch- & Würstelkessel 

Hausgemachtes Wadschunken-Rindsgulasch vom Jungstier

Frankfurter, Debreziner, Weißwürstel

Händlmaier Weißwurstsenf, Dijonsenf, Estragonsenf

Steiererkren, Essiggurkerln, Laugenbrezn vom Bäcker Kolm

 Vegan, xund, vegetarisch 

Karotten, Gurken, Paprika, Radieschen, Kirschparadeiser

Marinierte Quinoa mit Gemüse der Saison und frischen Kräutern

Mediterrane Grillgemüse mit Balsamico & Olivenöl vom Fudas

Gemischte Antipasti – Oliven, Kapern, getrocknete Paradeiser, Balsamicozwieberln

 Herzhaftes & Feines 

Prosciutto, Grana, Räucherlachs mit Krenrahm 

Mozzarella mit Kirschparadeisern, Basilikum & Olivenöl vom Fudas

Dreierlei Hummus von Neni, frische Kresse

Mayonnaise-Eier mit Kapern, Kichererbsenfalafel

 Österreichische Käse & Butter 

Butter aus der NÖ-Molkerei, Becel fettreduzierte Margarine

Abwechselnd: Edamer, Emmentaler, Gouda, Bergkäse, Schlierbacher, Mondseer, Weichkäse

Aufstriche: Kräutertopfen, Liptauer

 Eiei 

Gekochte Eier, Eierspeis’

 Marmeladen hausgemacht nach der Saison 

Abwechselnd: Marille, Erdbeere, Sauerkirsche, Heidelbeere, Dirndl, ….

Honig von Mödlinger Imkern:innen, Nutella

 b a     e n b e r g e r h o f
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