»Speisenkarte”

,Herzlich willkommen!“ Mittwoch, 13. Mdrz 2024
tdgl. von 11.45-14.30 &  18-21h “ =
Y agesgenuss
; 2 |
€ 17,30 h !n} | in 2 Gangen!
vorher:

Vitello tonnato vom Kalbstafelspitz mit Kapern & Kirschparadeisern
oder
Erdapfel — Curcumasuppe mit Lauch & Petersilie

Die Hauptspeise: nur die Hauptspeise € 15,20

Hausgemachte Nudelteig- Prosciutto-Hascheeroulade

auf cremigem Kohlrabigemtse mit Grana und Rucola-Kirschparadeissalat

oder die vegetarische Alternative- fiir jeden Tag der Woche:

Barlauchknoderln mit brauner Butter, Austernpilzen, Grana & Bummerl-Vogerl-Salat

aktuell:
Klassisch hausgemachter Heringssalat mit Apfeln, Bohnen & Erdédpfeln
Trumer Pils 0,31 €4,20

Paprika-Fischsuppe mit frischen Fischen & Pestotoast €13,50
Weisburgunder Klassik 22 BIO, Pferschy Seper Médling, Thermenregion

Frische Muscheln aus Zeeland
serviert in unseren Muscheltopfen mit viel Weifsbrot wahlweise-
....... in Veltlinersud mit Gemtsen & Krdutern oder
....... in Basilikum-Paradeissauce oder
....... in cremiger Obers-Knoblauchsauce mit Krautern €21,80
Grtiner Veltliner Kamptal DAC 22 BIO, Loimer, Langenlois, Kamptal
vegan:
Mit Sojajoghurt & Harissa geschmorter Karfiol mit Erbsen,
Misoschaum, Nusspesto & Pakchoi-Sprossensalat
Sauvignon Blanc Spontan 19, Georg Nigl, Perchtoldsdorf, Thermenregion

Nachspeisen:

BIO -Eis vom Biohof Stadler — Putzleinsdorf 0O per Kugel € 2,70

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Zitrone, Karamell

€13,50

€3,90

€ 4,60

€19,80
€4,80

Mousse von der Zartbitterschokolade mit Beerenroster, Mandelcrumbles & Schoko-Rumeis €8,50

Hausgemachte Mohntorte mit Rumrahm und Zwetschkenroster €6,20
Hausgemachte Nougatknédel in Butterbroseln, Whiskey-Banane & Vanilleeis
Hausgemachter Topfenstrudel mit Rhababerroster & Vanillieeis €7,50

Kase - 3 Sorten — Camembert, Epoisses, BergRds"® €11,50

INKLUSIVPREISE

€9,50



Beef Tatar vom Rinderfilet gehackt mit Wasabimayonnaise,
eingelegten roten Riiben & Toskanatoast € 19,80 /als Hauptspeise 27,50

Hausgemachte Haxlsulz im Rexglas mit Zwiebel & Kernol € 9,80

Lachsforellen Ceviche mit Kichererbsenhummus,
Avocados, Basilikum & Koriander €17,50

Bunter Salatteller mit Hausdressing € 10,80/9,80

...... mit gegrilltem Hendl & Avocado €15,80/13,-

...... vegetarisch mit Mozzarella, Kirschparadeisern & Basilikum €1580/13,-
...... mit gebratenen Filets von heimischen Fischen € 16,80/ 14,50

Caesar salad mit Prosciutto Chips, Grana & Rucola € 14,-/11,80

Bouillon mit hausgemachten Frittaten oder Leberknodel €520

Gebratene Filets von Seeforelle, Lachsforelle & Seesaibling aus der Teichwirtschaft Radlberg
mit Petersilerdapfeln & Blattsalaten €27,50

Ausgelostes Backhenderl mit steirischem Erdapfelsalat € 18,80

Wiener Schnitzel vom Kalbskaiserteil im Pfandl in Butterschmalz
gebacken mit Petersilerdapfeln & Blattsalaten € 26,50

Gebackenes Schweinsschnitzerl mit Braterddapfeln & Blattsalaten € 15,50

Traditionell gekochter Tafelspitz vom Fungrind serviert
in der Rindssuppe mit Wurzelgemdusen dazu
Erdapfelrosti, Apfelkren, Schnittlauchsauce & Cremespinat €27,50

Fiakergulasch mit Serviettenknodel € 15,80

Gegrilltes Filetsteak vom fungrind — aus dem Herzstlck des Filets geschnitten
160g € 30,50 220g € 35,50

Gegrilltes Ribeye — Steak — aus dem mageren Kern der Hochrippe geschnitten,
zeigt es einen deutlichen Fettkern, das Auge.....250 g € 27,50

serviert mit: Pimientos de Padron, Aioli, Stfserdapfelbommes & Rucola

2 StR. Palatschinken mit hausgemachter Marillenmarmelade AcG € 6,60

Wiener Schokoladeauflauf mit Schokoladesauce, Vanilleeis & Schlagobers €8,50
Apfelstrudel mit EierlikRorobers & Vanilleeis €6,20
1 Stiick Geback €290

INKLUSIVPREISE



Liebe Gdste & Freunde des Babenbergerhofs!

Gerne mochten wir Ihnen/euch die

Wochenend-Offnungszeiten in Gasthaus & Café mitteilen:

SAMSTAG Genussfriihstiick Plus (Buffet) 7:30-13:00
—ab 14h ist das Gasthaus geschlossen.

die Rezeption ist bis 18.00 Uhr besetzt.

SONN- und FEIERTAGE Genussfriihstiick Plus (Buffet) 7:30-13:00
—ab 14.00 Uhr sind Gasthaus & Rezeption geschlossen.

Montag bis Freitag

06.30 Uhr bis 23.00 Uhr - ausgenommen Feiertag
Fruhstlicksbuffet: 06.30 Uhr bis 10.30 Uhr

A la carte Mittag: 11.45 bis 14.30 Uhr

A la carte Abend: 18.00 bis 21.00

Sperrstunde ist 23.00 Uhr
Um Ihre Tischreservierung wurden wir Sie bitten:
Per Telefon: 02236-22246

oder

Per malil: hotel@babenbergerhof.com



mailto:hotel@babenbergerhof.com

